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1 Tujuan 

Standar operasional prosedur ini bertujuan untuk : 
1. Memberikan penjelasan tentang tata cara pembersihan chiller di lingkungan Program 

Studi Manajemen Kuliner; 
2. Memastikan proses pembersihan chiller berlangsung sesuai dengan standar yang telah 

ditetapkan di lingkungan Program Studi Manajemen Kuliner; 
3. Sebagai pedoman unit kerja dalam pelaksanaan proses pembersihan chiller di lingkungan 

Program Studi Manajemen Kuliner. 

2 Ruang Lingkup 

1. Prosedur ini mencakup tentang kegiatan membersihkan chiller pada bagian luar yang 
dilakukan setiap hari dan pembersihan chiller secara menyeluruh pada setiap hari Jumat di 
minggu praktek. 

3 Definisi 

1. Proses merupakan urutan pelaksanaan atau kejadian yang saling terkait yang bersama-
sama mengubah masukan menjadi keluaran; 

2. Pembersihan merupakan suatu alat, keadaan, suasana yang jauh dari bakteri atau keadaan 
kotor; 

3. Chiller adalah sebuah alat listrik yang menggunakan refrigerasi (proses pendingin) untuk 
membantu pengawetan bahan makanan atau makanan. 

4  Pihak yang Terkait 

1. Dosen Program Studi Manajemen Kuliner; 
2. Mahasiswa Program Studi Manajemen Kuliner.  

5 Prosedur 

1. Sebelum memulai proses pembersihan chiller, matikan daya tegangan listrik pada chiller; 
2. Keluarkan dan pindahkan bahan-bahan makanan yang terdapat pada chiller ke dalam 

chiller yang lain; 
3. Bersihkan bagian dalam chiller seperti dinding, langit-langit, rak dan karet fleksibel 

dengan kain lap atau spons yang telah dibasahi dengan air dan chemical sembari digosok 
secara perlahan; 

4. Bilas dengan air bersih supaya chemical menghilang, dan dilap kembali dengan lap yang 
kering. 

5. Setelah chiller benar-benar kering, nyalakan daya tegangan listrik dan atur suhu chiller ke 
5ºC; 

6. Setelah chiller mencapai angka 5ºC, kembalikan bahan-bahan makanan yang telah disortir 
dan dirapikan kembali ke dalam chiller. 

 
 

  



 POLITEKNIK PARIWISATA BATAM 

Proses Pembersihan Chiller 

Kode : S-01-09-019 
Tanggal : 16 juni 2020 
Revisi :  
Halaman : 2 halaman 

 

 
 

6 Bagan Alur Prosedur 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Matikan daya tegangan 
listrik sebelum memulai 

proses pembersihan chiller 

Setelah kering nyalakan 
daya tegangan listrik pada 

chiller dan atur suhu ke 5°C 

Setelah mencapai suhu 5°C 
kembalikan bahan-bahan 

makanan yang telah disortir 
dan dirapikan ke dalam 

chiller 

Bilas dengan air bersih 
supaya chemical 

menghilang lalu dilap 
dengan lap kering 

Bersihkan bagian dalam 
chiller dengan kain lap yang 

telah dibasahi dengan air 
dan chemical 

Keluarkan dan pindahkan 
bahan-bahan makanan ke 

chiller lain 


